Freitag, 22. November 2019 um 19:00 Uhr
Preis pro Person: 129.00 €

Und darum geht’s...

Im Norden das Burgund mit den teuersten Weinen der Welt, im Siiden die sagenumwobene Rhéne Weinregion
und inmitten dessen Lyon, das Epizentrum der franzésischen Kiiche mit seinem weltberiihmten Sohn Paul
Bocuse.

Bei ,Bocuse between the bottles verkosten wir in 5 verschiedenen Gangen immer jeweils Weil3- und Rotweine
von Burgund und Rhéne gegeneinander und begleiten das Kopf an Kopf Tasting immer mit jeweils einem Signa-
tur Gericht aus der Kiiche von Paul Bocuse.

Feine Chardonnays kdmpfen gegen kérperreichere Viognier und Marsanne, filigranste Pinot Noirs gegen wiirzi-
ge Syrah und den einstigen Liebling der Pépste; den Chateauneuf du Pape.

Wir geben Einblicke und Hintergrundinfos in zwei der beriihmtesten Weinregionen der Welt und lassen Euch fir
einen Abend leben wie Gott in Frankreich.

Die Gerichte:
x Aperd & Amiise
x Triiffelsuppe
x Loup de Mer
X Bresse Huhn in Sahnesauce
x Boeuf-Bourguignon
x Tarte Tatin




