
Zusätzlich zu dieser Weinauswahl haben wir eine Weinliste, „die kleine Gartenbibel“.
Werft einen Blick hinein und lasst Euch etwas empfehlen, denn am Ende gibt’s

nichts Schöneres als eine gute Flasche Wein zu teilen.

WEINE

Regions & tastes
Rebsorten, Böden, Klimata, Charaktere

Weiß - 2018 Riesling trocken - von Hövel - Saar ............................................. 5.90 € 28.00 €

Weiß - 2018 Albariño Genio y Figura - Attis Bodega - Gallizien ...................... 6.50 € 32.00 €

Rosé - 2018 Revellette - Provence .................................................................. 6.50 € 32.00 €

Rot - 2017 Rosso di Montalcino - Podere Brizio - Toskana ............................. 7.50 € 35.00 €

Rot - 2014 Côtes du Rhône - Jean-Louis Chave - Rhône ................................ 8.90 € 42.00 €

UNDERCOVER
Weingüter und Weine unterm Radar

Weiß - 2017 Xarello Miranius - Cellar Credo - Penedès ................................. 7.50 € 35.00 €

Rot - 2016 L’Angelet - Bodegas Palmeras (Bio) - Utiel Requeña - Spanien ... 8.50 € 39.00 €

YOUNG & WILD
die nächste Winzer-Generation

Weiß - 2013 Riquewihr Riesling - Domaine Trapet - Elsass ........................... 9.50 € 43.90 € 

Rot - 2015 SP68 - Arianna Occhipinti - Sizilien ............................................... 9.50 € 43.90 €

body & fine
körperreiche und schlanke, elegante Weine

Fine Weiß - 2018 Riesling trocken- Graacher - Willi Schaefer - Mosel .......... 7.90 € 37.50 € 

Body Weiß - 2018 Marsanne - Saint Peray “Harmony” - Alain Voge - Rhône 9.90 € 45.00 € 

Fine Rot - 2017 Dolcetto - Luca Roagna - Piedmont ....................................... 8.90 € 42.00 € 

Body Rot - 2017 Envinate - Lousas - Mencia - Gallizien ................................. 9.90 € 45.00 €  

Beautiful Bubbles
machen aus Fröschen Gentlemen

Crémant Mikulski - Burgund  .......................................................................... 7.00 € 45.00 €

Champagner - Tarlant  (Mini Bouteille 0,375 Liter) ...................................................  45.00 €

Champagner - Tarlant (0.75 Liter) .............................................................................  79.00 €

nature
Bio, Amphore, Orange

Weiß - 2016 Roero Arneis - Valfaccenda - Piemont ........................................ 6.90 € 45.00 €

Rot - 2016 Gamay & Pinot Noir - Sextant Altaber - Coteaux Bourguignon .... 7.40 € 48.00 €
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NACKTE KANONEN
nicht alkoholisch

Apfelschorle  ......................................................4.00 €

Rhabarberschorle  .............................................4.00 €

Taunusquelle - Naturell o. Medium Fl. 0,75L  ......5.00 €

Taunusquelle - Naturell o. Medium Fl. 0,25L  ......2.80 €

Espresso  ............................................................2.00 €

LEICHTE SPEZIALITÄTEN
geringer Alkoholanteil

Weißweinschorle  .......................................5.90 €

Tinto Verano  ..............................................6.90 €

Tannenzäpfle - Schwarzwald Bier  ..............3.50 €

GARTENGERICHTE
Vorher

Topinambur, Hagebutten-Vinaigrette und Feldsalat .................................................................................12.80 €

Sanft gebeizte Lachsforelle mit Pastinake und Marone ...........................................................................13.90 €

Rauchaal aus der Müritz mit Petersilie, Trauben, Rotkohl und Buttermilch ...........................................14.80 €

Mittendrin

Hausgemachte Gnocchi mit cremigem Waldpilzrahm und sautierten Pilzen ..........................................15.80 €

Zartes Boeuf Bourguignon mit Thymian und Veneto-Polenta ..................................................................16.90 €

Schlotziges Risotto mit Grünkohl und Pinkel ............................................................................................17.50 €

Hauptsächlich

Loup de Mer
auf der Haut gebraten mit Champagnerkraut, Dörrtraube und gebackenen Majoran Drillingen ...........24.80 €

Bresse Huhn
Brust und gezupfte Keule sanft gebraten in Sahnesauce mit
in Nussbutter geschwenkten Drillingen (solange der Vorrat reicht) ..........................................................25.50 €

Noël-Duck
rosa Brust und geschmorte Keule von der Ente mit Spitzkohl, Feige, 
Kartoffelknödeln und Portwein-Feigen-Jus .............................................................................................29.50 €

„Fifty-Fifty“ Rinder Filet
vom siebenjährigen Savannenrind aus Gallizien mit weißer und bunter Bohnen Cassoulet,
dehydrierter Tomate, Bohnenkraut, Portweinjus und gebackenen Mini-Erdäpfeln ................................29.90 €

Danach

Heißes Schokoladentörtchen, Tellycherry, Brombeere und Staub .............................................................9.50 €

Snacks

Gebackene Mini-Erdäpfel mit Kräuter- oder Preiselbeeren Dip ................................................................6.50 €

Handkäse-Tatar mit geröstetem Sauerteigbrot und Frankfurter Kräutern ...............................................6.80 €

Fränkische Wildschwein-Salami mit gepickeltem Gemüse .......................................................................8.90 €

Freigeschobener Sauerteig mit hausgemachter Sauerrahmbutter, Fenchelsaat und Steinsalz ..............3.90 €


