(/
WEINGARTEN

FRANKFURT
Kofler’s legendarer Gansebraten!

Das Ganse-Menii

Feldsalat
mit gerdsteter Pancetta, Croutons und Kartoffeldressing

Mini-Eintopf von der Gans

Brust von der Gans
mit Serviettenknddel und Wirsing

Keule von der Gans
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl63chen

Kaiserschmarrn Parfait
mit Orangen Ragout und Preiselbeeren

Mendiipreis fiir 5 Gange: 79.50 €
Weinbegleitung ,,Happy“: 38.50 €

Liebe Freunde des Weingartens,

Der Sudtiroler Spitzenkoch Martin Kofler hat sich mit seiner handwerklich
perfekten und vor allem leckeren, saftigen Kiiche in die Herzen der Frankfurter
gekocht. Beriihmt ist sein legendarerer Gansebraten, den er in zwei Gangen
serviert und fir den er ausschlieBlich die fiir ihn beste- Stidoldenburger
Freilandgans verwendet.

Mit Martin als neuem Chefkoch im Weingarten sind wir froh Euch die
legendare ,Kofler Gans” in einem wunderbaren Men( prasentieren zu kénnen.



WEINGARTEN

FRANKFURT

Das Ganse-Menl bieten wir beginnend ab dem Sankt Martins Tag, dem 11.
November 2020, immer Mittwoch und Freitag an genau 12 Terminen bis
Weihnachten an.

Wichtig ist dabei; aufgrund des aufwendigen Prozesses und der nur limitiert
verfligbaren Platze, muss vorbestellt- bzw. vorreserviert werden.

Sichert Euch also am besten schnell Eure Spots bevor die Tage ausgebucht sind!
Wir freuen uns auf Euch!

Lars Kabiersch &
Euer Weingarten Team

Verfiigbare Termine

November

Woche 1: Mi. 11.11. I Fr.13.11.
Woche 2: Mi. 18.11. I Fr.20.11.
Woche 3: Mi. 25.11. I Fr.27.11.
Dezember

Woche 4: Mi. 02.12. I Fr.04.12.
Woche 5. Mi. 09.12. I Fr.11.12.

Woche 6: Mi. 16.12. I Fr.18.12.



