
	
	
Das	kleine	Menü			
	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 					0.10	L	I	0.75	L	
	
Geräucherte	Entenbrust	
auf	Feldsalat	mit	Quittenragout		 	 	 	 	 	 16.50	€	
	

Weinempfehlung:		
Riesling	Mölsheim	2016	F.	Battenfeld-Spanier		 	 	 		9.00	€	/	55.00	€		
(Rheinhessen,	Deutschland)	
	
	
Im	Wirsingblatt	pochiertes	Waller-Filet		
mit	Rote	Beete-Risotto	und	Meerrettichschaum	 	 	 	 18.50	€	
	

Weinempfehlung:		
Marsanne	Fleur	de	Crussol	2016	Alain	Voge			 	 	 	12.00	€	/	79.00	€	
(Rhône,	Frankreich)	
	
	
Rosa	gebratener	Rehrücken		
mit	Sellerie-Püree	und	Steinpilzraviolo	 	 	 	 	 24.50	€	
	

Weinempfehlung:		
Mencia	Lousas	2017	Envinate				 	 	 	 	 9.50	€	/	48.00	€	
(Ribeira	Sacra,	Galizien,	Spanien)		 	 	 	 	 					(hier	0.15	Glas)	
	
	
Karamellisiertes	Walnuss	Parfait		
mit	Orangen	Ragout		 	 	 	 	 	 		 										11.90	€	
	

Weinempfehlung:		
10	Years	Aged	Tawny	Port-	Graham’s	-	Symington	Family	 11.50	€	/	69.00	€		
(Porto,	Portugal)	 	 	 	 	 		
	
Menüpreis	für	4	Gänge:	59.50	€	
Weinbegleitung:	37.50	€	
	
Die	Gerichte	und	Weine	oder	Pairings	können	auch	gerne	einzeln	bestellt	
werden.	


